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Professore associato dal 2000 presso la Facolta di Agraria, afferisce al Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della

Pianta, Universita degli Studi di Firenze.

Attivita’ Didattica

v' Anni accademici dal 1992-1993 fino ad oggi: Esercitazioni, d'intesa con il titolare (Prof. P. Fusi), per il corso di
Chimica Agraria Vegetale (Corso di laurea in Scienze Agrarie, Facolta di Agraria, Universita degli studi di Firenze).

v' Anni accademici dal 1992-1993 fino ad oggi: Esercitazioni, d'intesa con i titolari (Prof. P. Fusi dal 1993-1994 al
1995-96 e Prof. M. Bosetto dal 1996-97 al 1998-99), per il corso di Biochimica Agraria (Diploma in Tecnologie
Alimentari, Facolta di Agraria, Universita degli studi di Firenze)

v' Anni accademici dal 1992-1993 - 2000: Partecipazione alle commissioni di esami dei seguenti corsi di insegnamento
presso il Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta: Chimica Generale (Prof. Heimler), Chimica
Agraria Vegetale (Prof. Fusi), Biochimica Agraria (Prof. Fusi).

v' Anni accademici 1997-98 e 1998-99: Supplenza del modulo di Biochimica Agraria (50 ore) nel corso integrato di
Chimica e Biochimica, Diploma di laurea triennale in Produzioni vegetali, Facolta di Agraria, Universita degli studi di
Firenze.

v' Anno accademico 1998-2001: - Supplenza del modulo di Biochimica Agraria Applicata (30 ore) nel corso integrato
di Biologia Cellulare ¢ Molecolare, Corso di Laurea in Scienze Agrarie, Facolta di Agraria, Universita degli studi di
Firenze.

v" Anno accademico 1998-2003: Titolare dell’insegnamento di Chimica del Suolo nel corso di Laurea quinquennale in
Scienze e Tecnologie Agrarie

v Anno accademico 2001-2003 Supplenza del modulo di chimica e biochimica dei fitofarmaci, corso di laurea

quinquennale in Scienze e Tecnologie Agrarie .



v' Anno accademico 2003-oggi: Titolare dell’insegnamento del modulo di Chimica Agraria (5 crediti) nel corso di
Laurea triennale in Scienze e Tecnologie Agrarie

v' Anno accademico 2003-oggi Supplenza del modulo di chimica e biochimica dei fitofarmaci, (2.5 crediti) corso di
laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Fitopatologiche

v' Anno accademico 2006-2007 Supplenza del modulo di tecnologia e analisi dei fitofarmaci, (2.5 crediti) corso di
laurea magistrale in Scienze e tecnologie Fitopatologiche

v' Anno accademico 2005-2008 Supplenza corso di Inquinamento e Disinquinamento del suolo, (3 crediti) nel corso di
laurea interfacolta in biotecnologie.

v' Anno accademico 2006-2008 e 2009-2012 Coordinatore del Dottorato di ricerca in Scienza del Suolo e Climatologia

v' Anno accademico 2005-2010 Membro del Gruppo di Autovalutazione (GAV) per il corso di Laure in Scienze e
Tecnologie Agrarie

v" Anno accademico 2006-2010 Tutore unico del 1° anno di corso anno di corso di Scienze e tecnologie agrarie

v' Anno accademico 2005-2010 Supplenza del modulo di interazioni suolo pianta qualita dei prodotti alimentari, (3
crediti) nell’ambito del corso integrato in ............ nel corso di laurea magistrale in scienza e tecnologie alimentari.

v" Anno accademico 2011 — oggi Titolare dell’insegnamento dell’insegnamento di Scienza del Suolo (6 crediti) nel
corso di Laurea triennale in Scienze e Tecnologie Agrarie

v" Anno accademico 2011-oggi Supplenza dell’insegnamento di Biochimica e chimica Agraria (9 crediti) nel corso di
Laurea triennale in Scienze e Tecnologie Agrarie

v' Anno accademico 2011-o0ggi presidente del Gruppo di Autovalutazione (GAV) per il corso di Laure in Scienze e

Tecnologie Agrarie

ATTIVITA’ SCIENTIFICA

1988 —1992 Collaboratore notulista presso il Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta per le ricerche
sulle interazioni fra i colloidi del suolo e proteine ed enzimi, nell’ambito di un progetto bilateriale fra il centro di studio per
i colloidi del suolo CNR e il laboratorio di Microbial Ecology della New York University, diretto dal prof. G. Stotzky
1991-1994 Collaboratore, in qualita di dottorando di Ricerca della unita operativa di Firenze per le ricerche sulle
interazioni fra minerali argillosi e pesticidi nell’ambito del progettofinalizzato R.A.I.S.A. del CNR sottoprogetto dal titolo
"I comportamento dei fitofarmaci nel sistema suolo-pianta" coordinato dal Prof. Luciano SCARPONI.

Dal 1992 svolge attivita di ricercatore presso il Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta e partecipa a
progetti di ricerca 60% e 40% in atto presso il Dipartimento.

1996-1999 Ricerche sulle interazioni di enzimi di potenziale interesse biotecnologico e i colloidi del suolocondotte in
collaborazione con il Prof. G. Stotzky del Laboratoy of microbial ecology, New York University

1999- oggi Collaboratore dell’Istituto per la Genesi ed ecologia del suolo (IGES) CNR, Firenze. e successivamente del
centro per lo studio degli ecosistemi (ISE), CNR firenze per le ricerche sulle interazioni fra molecole di interesse biologico
e i componenti del suolo. partecipato ai progetti finaziati dalla comunita europea " " (anno 1998 - 2001) sul destino
ambientale delle tossine del bacillus thuringiensis in ambiente tropicale e "TSE-SOIL FATE" sul destino nel suolo di una
proteina prionica ovina ricombinante (2003-2006)

2000 Reponsabile della Unita di ricerca di Firenze per studi su "INTERAZIONI DELL'ERBICIDA CINOSULFURON CON
SUOLI E COMPONENTI DEI SUOLI DI RISATA" nell'ambito nell'ambito di un pre getto nazionale PRIN coordinato dal Prof.
DEL RE Attilio Amerigo

2001- 2005 responsabile del progetto di ateneo ex 60% dal titolo: INTERAZIONI SUOLO PIANTA AMBIENTE

2002 Reponsabile della Unita di ricerca di Firenze per studi su " INTERAZIONI DI FITOFARMACI CON LA FRAZIONE
MINERALE SOSPESA NEI CORPI DI ACQUA SUPERFICIALI" coordinato dal Prof. Attilio Amerigo DEL RE



Interazioni di erbicidi solfonilureici e di alcuni loro metaboliti di rilevanza ambientale con il suolo

2004 Componenete della Unita di ricerca di Firenze per studi su "INTERAZIONI DI ERBICIDI SOLFONILUREICI E DI
ALCUNI LORO METABOLITI DI RILEVANZA AMBIENTALE CON IL SUOLO" coordinato dal Prof. Luciano SCARPONI

2005 Reponsabile della Unita di ricerca di Firenze per studi su "EFFETTO DELLA RIMOZIONE PROGRESSIVA
DELLA SOSTANZA ORGANICA IN SUOLI E SISTEMI MODELLO SULLE PROPRIETA' DI INTERAZIONE CON
LA PROTEINA PRIONICA RICOMBINANTE (RecPrP) " coordinato dalla Prof. Liliana GIANFREDA.

2014 Responsabile dell’unita’ operativa del DISPAA nell’ambito del progetto TRACs, finanziato dalla regione toscana

INTERESSI SCIENTIFICI:

Meccanismi di Interazioni molecolari fra Proteine ed Enzimi con i colloidi del suolo.
Meccanismi di Interazionei fra molecole organiche di sintesi (pesticidi) con i colloidi del suolo.
Studio dell’evoluzione delle sostanze polifenoliche negli alimenti.

Studio della composizione aromatica degli alimenti.

Studio della dinamica dei metaboliti da stress nei vegetali.
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RIASSUNTO

E’ descritto un processo per 1’estrazione dell’olio dalle olive, che consente di migliorare la qualita dell’olio di oliva

ottenuto, grazie alla riduzione dei fenomeni ossidativi mediante lo sfruttamento dell’anidride carbonica emessa dalle olive

in lavorazione.

In Fede

Luca Calamai
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