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CURRICULUM VITAE 

Dati personali: 

Nome: Luca CALAMAI 
Data di Nascita:  
Indirizzo: - ITALY 
Telefono: 

Titoli di Studio e carriera accademica 

Luglio  1987 - Laurea in Agraria con tesi sperimentale. Punteggio 110/110 e lode con dignità di stampa 

Luglio 2002 - Ricercatore presso il Dipartimento  di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta sul SSD AGR 13 

Aprile  1993 - Dottorato di ricerca in Scienza del Suolo, conseguito presso la Facolta’ di Agraria, Universita’ degli Studi di 
Firenze 

1996 Vincitore di una borsa di studio internazionale AOAC di (mesi sei) per effettuare ricerche sulle interazioni di enzimi 

di potenziale interesse biotecnologico e i colloidi del suolo 

Novembre 2000 - Professore associato in Chimica Agraria presso l’Università degli studi di Firenze 

Esperienze in laboratori all’estero: 
Dicembre 1992 e giugno-dicembre 1996. Laboratory of microbial ecology, Department of Biology, New York University 
(Prof. G. Stotzky) 

Posizione Lavorativa 
Professore associato dal 2000 presso la Facoltà di Agraria, afferisce al Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della 
Pianta, Università degli Studi di Firenze. 

Attivita’ Didattica 

 Anni accademici  dal 1992-1993 fino ad oggi: Esercitazioni, d'intesa con il titolare (Prof. P. Fusi), per il corso di

Chimica Agraria Vegetale (Corso di laurea in Scienze Agrarie, Facoltà di Agraria, Università degli studi di Firenze).

 Anni accademici  dal 1992-1993 fino ad oggi: Esercitazioni, d'intesa con i titolari (Prof. P. Fusi dal 1993-1994 al

1995-96 e Prof. M. Bosetto dal 1996-97 al 1998-99), per il corso di Biochimica Agraria (Diploma in Tecnologie

Alimentari, Facoltà di Agraria, Università degli studi di Firenze)

 Anni accademici  dal 1992-1993 - 2000: Partecipazione alle commissioni di esami dei seguenti corsi di insegnamento

presso il Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta: Chimica Generale (Prof. Heimler), Chimica

Agraria Vegetale (Prof. Fusi), Biochimica Agraria (Prof. Fusi).

 Anni accademici 1997-98 e 1998-99: Supplenza del modulo di Biochimica Agraria (50 ore) nel corso integrato di

Chimica e Biochimica, Diploma di laurea triennale in Produzioni vegetali,  Facoltà di Agraria, Università degli studi di

Firenze.

 Anno accademico 1998-2001: - Supplenza del modulo di Biochimica Agraria  Applicata (30 ore)  nel corso integrato

di Biologia Cellulare e Molecolare, Corso di Laurea in Scienze Agrarie,  Facoltà di Agraria, Università degli studi di

Firenze.

 Anno accademico 1998-2003: Titolare dell’insegnamento di Chimica del Suolo nel corso di Laurea quinquennale in

Scienze e Tecnologie Agrarie

 Anno accademico 2001-2003 Supplenza del modulo di chimica e biochimica dei fitofarmaci, corso di laurea

quinquennale  in Scienze e Tecnologie Agrarie .
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 Anno accademico 2003-oggi: Titolare dell’insegnamento del modulo di  Chimica Agraria (5 crediti)  nel corso di

Laurea triennale in  Scienze e Tecnologie Agrarie

 Anno accademico 2003–oggi  Supplenza del modulo di chimica e biochimica dei fitofarmaci, (2.5 crediti) corso di

laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Fitopatologiche

 Anno accademico 2006–2007 Supplenza del modulo di tecnologia e analisi dei fitofarmaci, (2.5 crediti) corso di

laurea magistrale in Scienze e tecnologie Fitopatologiche

 Anno accademico 2005–2008 Supplenza corso di Inquinamento e Disinquinamento del suolo, (3 crediti) nel corso di

laurea interfacoltà in biotecnologie.

 Anno accademico 2006–2008  e 2009-2012 Coordinatore del Dottorato di ricerca in Scienza del Suolo e Climatologia

 Anno accademico 2005–2010 Membro del Gruppo di Autovalutazione (GAV) per il corso di Laure in Scienze e

Tecnologie Agrarie

 Anno accademico 2006–2010 Tutore unico del 1° anno di corso anno di corso di Scienze e tecnologie agrarie

 Anno accademico 2005–2010 Supplenza del modulo di interazioni suolo pianta qualità dei prodotti alimentari, (3

crediti) nell’ambito del corso integrato in ………… nel corso di laurea magistrale in scienza e tecnologie alimentari.

 Anno accademico 2011 – oggi Titolare dell’insegnamento dell’insegnamento di  Scienza del Suolo (6 crediti)  nel

corso di Laurea triennale in  Scienze e Tecnologie Agrarie

 Anno accademico 2011–oggi Supplenza dell’insegnamento di Biochimica e chimica Agraria (9 crediti)  nel corso di

Laurea triennale in  Scienze e Tecnologie Agrarie

 Anno accademico 2011–oggi presidente del Gruppo di Autovalutazione (GAV) per il corso di Laure in Scienze e

Tecnologie Agrarie

ATTIVITA’ SCIENTIFICA 

1988 –1992 Collaboratore notulista presso il Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta per le ricerche 

sulle interazioni fra i colloidi del suolo e proteine ed enzimi, nell’ambito di un progetto bilateriale fra il centro di studio per 

i colloidi del suolo CNR e il laboratorio di Microbial Ecology della New York University, diretto dal prof. G. Stotzky 

1991-1994 Collaboratore, in qualità di dottorando di Ricerca  della unità operativa di Firenze per le ricerche sulle 

interazioni fra minerali argillosi e pesticidi nell’ambito del progettofinalizzato R.A.I.S.A. del CNR  sottoprogetto dal titolo 

"Il comportamento dei fitofarmaci nel sistema suolo-pianta" coordinato dal Prof. Luciano SCARPONI. 

Dal 1992 svolge attività di ricercatore presso il Dipartimento di Scienza del Suolo e Nutrizione della Pianta e partecipa a 

progetti di ricerca 60% e 40% in atto presso il Dipartimento. 

1996-1999 Ricerche sulle interazioni di enzimi di potenziale interesse biotecnologico e i colloidi del suolocondotte in 

collaborazione con il Prof. G. Stotzky del Laboratoy of microbial ecology, New York University 

1999- oggi  Collaboratore dell’Istituto per la Genesi ed ecologia del suolo (IGES) CNR, Firenze. e successivamente del 

centro per lo studio degli ecosistemi (ISE), CNR firenze per le ricerche sulle interazioni fra molecole di interesse biologico 

e i componenti del suolo. partecipato ai progetti finaziati dalla comunità europea "  "  (anno 1998 - 2001) sul destino 

ambientale delle tossine del bacillus thuringiensis in ambiente tropicale e "TSE-SOIL FATE" sul destino nel suolo di una 

proteina prionica ovina ricombinante (2003-2006) 

2000 Reponsabile della Unità di ricerca di Firenze per studi su "INTERAZIONI DELL'ERBICIDA CINOSULFURON CON 

SUOLI E COMPONENTI DEI SUOLI DI RISAIA" nell'ambito nell'ambito di un  pre getto nazionale PRIN  coordinato dal Prof. 

DEL RE Attilio Amerigo  

2001- 2005 responsabile del progetto di ateneo ex 60% dal titolo: INTERAZIONI SUOLO PIANTA AMBIENTE 

2002 Reponsabile della Unità di ricerca di Firenze per studi su " INTERAZIONI DI FITOFARMACI CON LA FRAZIONE 

MINERALE SOSPESA NEI CORPI DI ACQUA SUPERFICIALI" coordinato dal Prof. Attilio Amerigo DEL RE  
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Interazioni di erbicidi solfonilureici e di alcuni loro metaboliti di rilevanza ambientale con il suolo 

2004 Componenete della Unità di ricerca di Firenze per studi su "INTERAZIONI DI ERBICIDI SOLFONILUREICI E DI 

ALCUNI LORO METABOLITI DI RILEVANZA AMBIENTALE CON IL SUOLO" coordinato dal Prof. Luciano SCARPONI 

2005 Reponsabile della Unità di ricerca di Firenze per studi su "EFFETTO DELLA RIMOZIONE PROGRESSIVA 

DELLA SOSTANZA ORGANICA IN SUOLI E SISTEMI MODELLO SULLE PROPRIETA' DI INTERAZIONE CON 

LA PROTEINA PRIONICA RICOMBINANTE (RecPrP) " coordinato dalla Prof. Liliana GIANFREDA.  

2014 Responsabile dell’unita’ operativa del DISPAA nell’ambito del progetto TRACs, finanziato dalla regione toscana 

INTERESSI SCIENTIFICI: 

Meccanismi di Interazioni molecolari fra Proteine ed Enzimi con i colloidi del suolo. 

Meccanismi di Interazionei fra molecole organiche di sintesi (pesticidi) con i colloidi del suolo. 

Studio dell’evoluzione delle sostanze polifenoliche negli alimenti. 

Studio della composizione aromatica degli alimenti. 

Studio della dinamica dei metaboliti da stress nei vegetali. 
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ELENCO DELLE PUBBLICAZIONI 

PUBBLICAZIONI SU RIVISTE INTERNAZIONALI CON REFEREE: 

1. FUSI P., RISTORI G.G., CALAMAI L., STOTZKY G. (1989). Adsorption and binding of protein on "clean"

(homoionic) and "dirty" (coated with Fe-oxyhydroxides) montmorillonite, illite and kaolinite. Soil Biology &

Biochemistry,  21: 911-920. (IF 2.58)

2. FUSI P., FRANCI M., BOSETTO M, and CALAMAI L.. (1990). Isoxazole complexes with homoionic

montmorillonite. Agrochimica, 24: 103 - 110. (IF 0.231)

3. CALAMAI  L., RISTORI G.G.,  FUSI P. (1991). Interactions of catalase with inorganic and organic smectite surfaces.

Agrochimica, 35, 280 – 284. (IF 0.231)

4. FUSI P., ARFAIOLI P., CALAMAI L., BOSETTO M. (1993). Interactions of two acetanilide herbicide with clay

surfaces modified with Fe(III) oxyhydroxides and exadecyltrimethyl-ammonium. Chemosphere, 27: 765-771 (IF 2.29).

5. PANTANI O.L., CALAMAI L., FUSI P. (1994). Inflence of clay minerals on adsorption and degradation of

sulfonylurea herbicide (Cinosulfuron). Applied Clay Sci.ence, 8: 373-387. (IF 1.86)

6. TAPP H., CALAMAI L., STOTZKY, G. (1994). Adsorption and binding of the insecticidal proteins from Bacillus

thuringiensis subsp. kurstaki and subsp tenebrionis on clay minerals. Soil Biology & Biochemistry, 26: 663 - 679. (IF

2.58) 

7. CALAMAI L., PANTANI O., RAVELLI A. AND FUSI P. (1995). Chlorsulfuron extraction and purification from a

commercial formulation (Glean 75 DF). Fresenius Environmental Bulletin, 4: 25- 30 (IF 0.429)

8. PANTANI O., PUSINO A., CALAMAI L., GESSA C., FUSI P. (1996). Adsorption and Degradation of Rimsulfuron

on Al Hectorite. Journal of Agricultural  and Food Chemistry, 44: 617-621. (IF 2.53)

9. RAVELLI A., PANTANI O.L., CALAMAI L., and FUSI P. (1997). Rates of chlorsulfuron degradation in three

Brazilian oxisols. Weed Research, 37, pp. 51-59. (IF 1.35)

10. CALAMAI L., PANTANI O.L., PUSINO A., GESSA C.,  and FUSI P. (1997). Interaction of rimsulfuron with

smectites. Clays  and Clay Minerals, 45, pp. 23-37. (IF 1.37)

11. PANTANI O.L., CALAMAI L., BRASCHI I., PUSINO A., FUSI P., and GESSA C. (1997). Preliminary FT-IR

Studies on interactions of triasulfuron with smectites at different charge localization. Agrochimica, 41, 131-136. (IF

0.231) 

12. BRASCHI I., CALAMAI L., CREMONINI M.A., FUSI P., GESSA C., PANTANI O.L., and PUSINO A. (1997).

Kinetics and hydrolysis mechanism of triasulfuron. Journal of Agricultural and Food Chemistry, 45, 4495-4499. (IF

2.53) 

13. KHANNA M., YODER M., CALAMAI L. and STOTZKY G. (1988) X-ray diffraction and electron microscopy of

clay-DNA complexes. Science of Soil. HTTP:/link.springer.de/link/service/journals/id112/toca/t800300/.html.

14. RAVELLI A., PANTANI O.L., CALAMAI L., and FUSI P. (1998). Dissipation of chlorsulfuron in river water (arno

river, tuscany, Italy. Fresenius Environmental Bulletin, 7, 104 – 111 (0.429)

15. VETTORI C., CALAMAI L., YODER M., GALLORI E. and STOTZKY G. (1999). Adsorption and Binding of

AmpliTaq DNA Polymerase on the clay minerals, montmorillonite and kaolinite. Soil Biology & Biochemistry, 31,

587 – 593. (IF 2.58)



6 

16. CALAMAI L., LOZZI I., RISTORI G.G., FUSI P. AND STOTZKY G. (2000). "Interaction of catalase with

montmorillonite homoionic to cations with different hydrophobicity: effect on bound enzyme activity". Soil Biology

and Biochemistry 32, 815-823. (IF 2.58)

17. LOZZI I., CALAMAI L., FUSI P., BOSETTO M., STOTZKY G. (2001) “Interaction of horseradish peroxidase with

montmorillonite homoionic to Na+ and Ca2+: adsorption, desorption, and effects on enzymatic activity and microbial

degradation”. Soil Biology and Biochemistry 33, 1021-1028. (IF 2.58)

18. BENELLI C., BIRICOLTI S., CALAMAI L., DONGARRÀ L., LAMBARDI M. (2002). CO2 and ethylene evolution

in the culture vessels during in vitro conservation of olive (cv. Frantoio) at 4 °C. Advances in horticultural science. vol.

16, pp. 184 – 187

19. CIANI L., RISTORI S., SALVATI A., CALAMAI L., MARTINI G. (2004). DOTAP/DOPE and DC-Chol/DOPE

Lipoplexes for Gene Delivery: Zeta Potential Measurements and Electron Spin Resonance Spectra. BIOCHIMICA ET

BIOPHYSICA ACTA-BIOMEMBRANES. vol. 1664, pp. 70-79 (IF 3.58)

20. PARENTI A.,· SPUGNOLI P., CALAMAI L.,· FERRARI S., GORI C. (2004) Effects of cold maceration on red wine

qualità from Tuscan Sangiovese grape. European Food Research and Technology 218 : 360 –366 (IF 1.159)

21. MORONI M., BORRINI D., CALAMAI L. and. DEI L. (2005) Ceramic nanomaterials from aqueous and 1,2-

ethanediol supersaturated solutions at high temperature. Journal of Colloid and Interface Science 286, 543–550 (IF

2.30) 

22. ACQUISTAPACE P., CALAMAI L., HAZLETT B. A., AND GHERARDI F. (2005) Source of alarm substances in

crayfish and their preliminary chemical characterization. Canadian Journal of Zoology, 83, 1624 – 1630 (IF 1.49)

23. LAMBARDI M., RONCASAGLIA R., PREVIATI A., DE CARLO A., DRADI G., DA RE F. AND CALAMAI L.,

(2006). In vitro slow growth storage of fruit rootstocks inside gas-tight or gas-permeable containers. Acta Hortic. 725,

vol. I: 483-488. (IF 1.62)

24. PARENTI A, SPUGNOLI P, MASELLA P. CALAMAI L. PANTANI OL (2006) Improving olive oil quality using CO2

evolved from olive pastes during processing Euopean Journal of .Lipid 108  904–91. (IF 1.184)

25. SPUGNOLI P, CALAMAI L., PARENTI A, MASELLA P. (2006). Carbon dioxide emission from olive oil pastes

during the transformation process: technological spin offs. European Food Research and Technology, 222, pp. 521-

526. (IF 1.159)

26. PANTANI O-L, LOZZI I., CALAMAI L., FALCIANI S. AND BOSETTO M. (2007) The disappearance kinetics of

fenhexamid in sterile and non-sterile conditions, as revealed by a mixed-effects model analysis. Biology and fertility of

soil, 44, 131 - 141 (IF 1.19)

27. PARENTI A., SPUGNOLI P., MASELLA P. AND CALAMAI, L. (2007) Influence of the extraction process on

dissolvedoxygen in olive oil .European Journal of Lipid Science and Technology 109: 1180-1185 (IF 0.911)

28. SALVATI A., RISTORI S., PIETRANGELI D., OBERDISSE J., CALAMAI L. MARTINI G., RICCIARDI G.,

(2007) Insertion of a magnesium(ii)-octacarboranyl(hexylsulfanyl) porphyrazine3 into liposomes: a physico-chemical

study. Biophysical Chemistry, 131, 43-51(IF 1.91)

29. PUCCI A., DACQUI L. P., CALAMAI L. (2008). Fate of Prions in Soil: Interactions of RecPrP with Organic Matter

of Soil Aggregates as Revealed by LTA-PAS. ENVIRONMENTAL SCIENCE & TECHNOLOGY. vol. 42, pp. 728-

733 ISSN: 0013-936X. (IF 4.36)
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30. LOZZI, A. PUCCI, O.L. PANTANI, L.P. DACQUI, CALAMAI L. (2008). Interferences of suspended clay fraction in

protein quantitation by several determination methods. ANALYTICAL BIOCHEMISTRY. vol. 376, pp. 108-114

ISSN: 0003-2697. doi:10.1016/j.ab.2008.01.040. (IF 3.2)

31. PACENTI M., DUGHERI S., VILLANELLI F., BARTOLUCCI G., CALAMAI L., BOCCALON P., ARCANGELI

G., VECCHIONE F., P.ALESSI, KIKIC I., CUPELLI V.. (2008). Determination of organic acids in urine by solid

phase microextraction and gas chromatography-ion trap tandem mass spectrometry previous "in sample" derivatisation

with trimethyloxonium tetrafluoroborate. BIOMEDICAL CHROMATOGRAPHY. ISSN: 0269-3879. (IF 1.66)

32. PARENTI A., SPUGNOLI P., MASELLA P., CALAMAI L (2008) The effect of malaxation temperature on virgin

olive oil phenolic profile under laboratory scale conditions. European Journal of Lipid Science And Technology, In

corso di stampa (IF 0.911)

33. MASELLA P.., PARENTI A., SPUGNOLI P. CALAMAI L. (2009) Influence of Vertical Centrifugation on Extra

Virgin Olive Oil Quality. Journal of the American Oil Chemists' Society 86:1137–1140 (IF  1.80)

34. WHITTAKER A., MAROTTI I., DINELLI G., CALAMAI L., ROMAGNOLI S., MANZELLI M., PALCHETTI E.,

VECCHIO V. AND BENEDETTELLI S. (2010)The influence of tubermineral element composition as a function of

geographical location on acrylamide formation in different Italian potato genotypes. J. Sci. Food Agric. 90: 1968–1976

(IF: 1.38)

35. SETCHELL J.M., VAGLIO S., MOGGI-CECCHI J, BOSCARO F., CALAMAI L., KNAPP L.A.  (2010) Chemical

Composition of Scent-Gland Secretions in an Old World Monkey (Mandrillus sphinx): Influence of Sex, Male Status,

and Individual Identity. Chem. Senses 35: 205-220(IF 3.03)

36. PUGLIESE C., SIRTORI F., CALAMAI  L. , FRANCI O. (2010) The evolution of volatile compounds profile of

“Toscano” dry-cured ham during ripening as revealed by SPME-GC-MS approach. Journal of Mass Spectrometry, 49,

1056–1064. (I.F 3.41)

37. MASELLA P., PARENTI A., SPUGNOLI P., CALAMAI L. (2010). Nitrogen stripping to remove dissolved oxygen

from extra virgin olive oil. European  Journal of Lipid Science and Technology 112,  1389–1392. (IF1.84)

38. P. MASELLA, A. PARENTI, P. SPUGNOLI AND L. CALAMAI (2011) Malaxation of Olive Paste Under Sealed

Conditions.   Journal of the American Oil Chemists' Society. 88,  871-875, DOI: 10.1007/s11746-010-1739-y  (IF

1.96) 

39. PUCCI A., RUSSO F.,. RAO M. A, GIANFREDA L., CALAMAI L., D'ACQUI L.P. (2011). Location and stability of

a recombinant ovine prion protein in synthetic humic-like mineral complexes. BIOLOGY AND FERTILITY OF

SOILS, vol. 46, p. 481-489, ISSN: 0178-2762, doi: 10.1007/s00374-011-0639-0

40. A. FINI, L. GUIDI, F. FERRINI, C. BRUNETTI, M. DI FERDINANDO, S. BIRICOLTI, S. POLLASTRI, L.

CALAMAI, M. TATTINI (2012). Drought stress has contrasting effects on antioxidant enzymes activity and

phenylpropanoid biosynthesis in Fraxinus ornus leaves: An excess light stress affair?. JOURNAL OF PLANT

PHYSIOLOGY, vol. Volume 169, Issue 10, p. 929-939, ISSN: 0176-1617, doi: 10.1016/j.jplph.2012.02.014

41. P. MASELLA, A. PARENTI, P. SPUGNOLI, L. CALAMAI (2012). Vertical centrifugation of virgin olive oil under

inert gas. EUROPEAN JOURNAL OF LIPID SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol. 114, p. 1094-1096, ISSN: 1438-

7697, doi: 10.1002/ejlt.201100400
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42. MULINACCI N., IERI F., IGNESTI G., ROMANI A., MICHELOZZI M., CRETI D., INNOCENTI M., CALAMAI

L. (2013). The freezing process helps to preserve the quality of extra virgin olive oil over time: A case study up to

18;months, Food Research International, Available online 8 April 2013, ISSN  0963-9969

43. PARENTI A, GUERRINI L., MASELLA P., SPINELLI S., CALAMAI  L., SPUGNOLI P. (2014). Comparison of

espresso coffee brewing techniques. JOURNAL OF FOOD ENGINEERING, vol. 121, p. 112-117, ISSN: 0260-8774,

doi: 10.1016/j.jfoodeng.2013.08.031

44. FINI A., GUIDI L., GIORDANO C., BARATTO M. C., FERRINI F., BRUNETTI C., CALAMAI L., TATTINI M.

(2014). Salinity stress constrains photosynthesis in Fraxinus ornus more when growing in partial shading than in full

sunlight: consequences for the antioxidant defence system. ANNALS OF BOTANY, vol. 114, p. 525-538, ISSN:

0305-7364, doi: 10.1093/aob/mcu130

45. PANTANI O., STEFANINI F., LOZZI I., CALAMAI L., BIONDI-BARTOLINI A., DIBLASI S. (2014). Pre-

maceration, Saignée and Temperature affect Daily Evolution of Pigment Extraction During Vinification. p. 1-8

46. MASELLA P., GUERRINI L., SPINELLI S., CALAMAI L., SPUGNOLI P., ILLY F., PARENTI A. (2015). A new

espresso brewing method. JOURNAL OF FOOD ENGINEERING, vol. 146, p. 204-208, ISSN: 0260-8774, doi:

10.1016/j.jfoodeng.2014.09.001

47. IERI F., PINELLI P., CALAMAI L., MAROTTA F., ROMANI A. (2015). Analysis of volatile compounds in

powdered milk for infant nutrition by direct desorption (CIS4-TDU) and GC-MS. TALANTA, vol. 141, p. 195-199,

ISSN: 0039-9140

48. GUANDALINI L., SOLDANI G., ROSI L., CALAMAI L., BARTOLUCCI G. (2015). A methodological approach to

the selection of liquid reagents for chemical ionization ion trap-gas chromatography mass spectrometry: A case study

of GBL and 1,4-BD. INTERNATIONAL JOURNAL OF MASS SPECTROMETRY, vol. 388, p. 34-39, ISSN: 1387-

3806, doi: 10.1016/j.ijms.2015.07.018

49. PUGLIESE C., SIRTORI F., ŠKRLEP M., PIASENTIER E., CALAMAI L., FRANCI O., ČANDEK-POTOKAR M.

(2015). The effect of ripening time on the chemical, textural, volatile and sensorial traits of Bicep femoris and

Semimembranosus muscles of the Slovenian dry-cured ham Kraški pršut. MEAT SCIENCE, vol. 100, p. 58-68, ISSN:

0309-1740, doi: 10.1016/j.meatsci.2014.09.012

50. CAVONE L., CUPPARI C.,  MANTI S., GRASSO L:, ARRIGO T.,  CALAMAI L., SALPIETRO C., AND

CHIARUGI A., (2015). Increase in the Level of Proinflammatory Cytokine HMGB1 in Nasal Fluids of Patients With

Rhinitis and its Sequestration by Glycyrrhizin Induces Eosinophil Cell Death. Clin Exp Otorhinolaryngol. 2015 Jun;

8(2): 123–128. doi:  10.3342/ceo.2015.8.2.123

51. GUERRINI L., MASELLA P., SPUGNOLI P., SPINELLI S., CALAMAI L., PARENTI A. (2016). A Condenser to

Recover Organic Volatile Compounds during Vinification. AMERICAN JOURNAL OF ENOLOGY AND

VITICULTURE, vol. 67, p. 163-168, ISSN: 0002-9254, doi: 10.5344/ajev.2015.15100

52. NEHRING V., DANI F.R., CALAMAI L-, TURILLAZZI S., BOHN H., KLASS K.D., D'ETTORRE P. (2016).

Chemical disguise of myrmecophilous cockroaches and its implications for understanding nestmate recognition

mechanisms in leaf-cutting ants. BMC ECOLOGY, vol. 16, p. 35-46, ISSN: 1472-6785, doi: 10.1186/s12898-016-

0089-5.
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53. MARAGÒ E., MICHELOZZI M ., CALAMAI L., CAMANGI F. AND SEBASTIANI L. (2016). Antioxidant

properties, sensory characteristics and volatile compounds profile of apple juices from ancient Tuscany (Italy) apple

varieties. European Journal of Horticoltural Science 81 (5) 255-263 | DOI: 10.17660/eJHS.2016/81.5.4

54. CATOLA S., SRIKANTA DANI K.G., CALAMAI L. , LORETO F. ,RANIERI A, CENTRITTO M. (2016)

Headspace-Solid Phase Microextraction Approach for Dimethylsulfoniopropionate Quantification in Solanum

Lycopersicum Plants Subjected to Water Stress. Frontiers in plant science,7, 1257 DOI: 10.3389/fpls.2016.01257

55. GIULIANI C., LAZZARO L., CALAMASSI R., CALAMAI L., ROMOLI R-, FICO G-, FOGGI B., MARIOTTI

LIPPI M. (2016). A volatolomic approach for studying plant variability: the case of selected Helichrysum species

(Asteraceae). Phytochemistry. 130:128-43. doi: 10.1016/j.phytochem.2016.07.013. Epub 2016 Aug 5

56. FORTINI M., MIGLIORINI M., CHERUBINI C.,CECCHI L. AND CALAMAI L (2017). Multiple internal standard
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RIASSUNTO 

E’ descritto un processo per l’estrazione dell’olio dalle olive, che consente di migliorare la qualità dell’olio di oliva 

ottenuto, grazie alla riduzione dei fenomeni ossidativi mediante lo sfruttamento dell’anidride carbonica emessa dalle olive 

in lavorazione. 
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